CHEFLINE '

Kasar dolgulu falafel geleneksel falafelin

Kasar D Olg ulu modern bir yorumudur. Falafellerin icine

kasar yerlestirilerek agizda daha akiskan
F bir tat yakalanmasi saglanir.

Kullanim Onerileri:

Taze dogranmis sebzelerle renkli ve besleyici

bir tabak olusturabilir, yogurtlu soslarla ferahlatici
kombinasyonlar yapabilir, humusla birlikte protein
acisindan zengin bir secenek saglayabilir, pide veya
lavasla falafelleri dirim olarak tiketebilirsiniz.

Kasar Dolgulu Falafel
(Ort.52 ad) Pisirme onerisi: 175 °C'de derin yagda 3 dakika kizartiniz.

_ Saklama kosullari: - 18 °C'de muhafaza ediniz.
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